ROMIGE HUTSPOT MET UL TSMIITER KAAS

2 personen [ 532 keal per portie

Twgredienten:
- 500 gram hutspotaroenten
- 400 gram kruimioe aardappels
. 1 eetlepels boter
. Y5 eetlepel olie
. 2celeren
- 50 gram Parmigiano Reggiano
- 40 gram veldsla
- @D gram bekertye créme fraiche
. peper en zout

Bereiding:

Haal de uien uit de zak hutspot. Kook de aardappelen met de gesveden
wortelen uit de zak hutspot samen gaar Volgeus de aawwijzingen op de
verpakking vau de aardappelen. Smelt de boter in een koekenpan met
antiaavbaklaag en fruit hierin de niew goudbruiv. Schep ze uit de pan. Voeg
de olie toe en bak hierin 2 spiegeleieren. Verdeel na 1 minunt de kaas erover,
verdeel ook de helft van de gebakken niew erover. Dek de pav af en laat de
eierev op laag vuur viog) ca. 5 mivten doorwarmen. (giet de aardappelen met
wortelen af en stamp ze tot een grove puree. Roer de veldsla, de rest van
de gebakkew wiew en de créme fraiche erdoor. Brewg het op simaak wet peper
en zout. Verdeel de hutspot over 2 borden en serveer de kaasuitsmijters
ernaast.

2
)

o>

N
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