NAANPIZZA MET SWMOKY PAPRIKA, TOMATEN,
KASTANJECHAMPIGNONS & MOZZARELLA

2 personen [ 546 keal per portie

Twugrediénten:
- 4 mivi ‘garlic & coriander’ wvaavbroden (a 0 8
gram) of 2 ‘garlic & coriander’ waavbroden (a |
120 gram)
. 3 eetlepels pizzasauns ‘simoky’ paprika
- 110 gram mozzarella
- 100 gram cherrytomaaties | snoeparoevten

tomatenmix
- 5aram basilicum vers
. Vb rode ui

- 75 gram kastanjechampigvons
- @D gram rucola
. Y5 eetlepel balsamicoaziy

Verwarim oven voor op 200 °C. Swijd de tomaten in kwarten, de
basilicumblaadies fin, de kastanjechampignons v plakies en de ui in halve
ringen. Leg de naanbroden op bakpapier beklede bakplaat. Smeer de brodew
in met de pizzasans, Verdeel de helft vawn de tomaten, de basilicum, de
thampignous, de ui over de brodew. Snijd de mozzarella v plakjes en verdeel
dit ook over de broden. Bak de naanpizza’s ca. 10 minuten ar in de oven.
WMeng) ondertussen de rest van de tomaten ev met 50 gram rucola in eew
sthaal. Mewg de salade met de balsamicoaziin. Neem de pizea’s uit de oven
en verdeel de rest van de rucola erover. Serveer met de tomatensalade.
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