ROMIGE PASTA MET KIP & CHAMPIGHONS

2 persoven [ 563 keal per portie

Tugrediénten:
- 120 gram volkeren pennen
. Y5 eetlepel Provengaalse kruiden
- 200 gram broccoli
- 200 gram kippendi)
- 250 gram champignons
- 200 ml kookzuivel
. peper en zout
. 1 eetlepel olijfolie
< 2 handies rucola

Bereiding:

Snijd de broceoli v roosjes, halveer de champignons e snijd de kippendi in
reepies. Kook de broceoli in 5 minuten beetgaar. Kook de penve voloens
omschrijving op de verpakking beetaaar. Verhit in een koekenpan de olie en
bak de kip met wat peper en zout op middel noog vuur goudbruiv. Voeg de
thampignons ev kruidew toe aav de kip en bak deze 3 winuten mee. Giet de
broceoli ev pasta af en voeq deze biy de champignons en kip in de pan. Schevk
de kookzuivel erbi) en laat het gelneel ongeveer 3 minuten door pruttelen.
Voeq eventueel nog peper en zout naar wews toe. Verdeel wat rucola op eev
bord en schep hierover de pasta.
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